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PASTEFRUT MORELA /
APRICOT 3 KG
CENA ZA KG 47,84 ZŁ

Cena brutto 155,00 zł

Cena netto 143,52 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 24 godziny

Numer katalogowy 6139

Producent IPSA spa, ITALY

Opis produktu
Pasta owocowa PASTEFRUT Apricot (MORELA) jest doskonałym dodatkiem do produkcji lodów i wyrobów cukierniczych.
Pasta charakteryzuje się wysoką zawartością owoców, co gwarantuje intensywny morelowy smak i aromat.
 

ZASTOSOWANIE:

Lodziarstwo: Idealne do nadawania lodom owocowego smaku i koloru.

Cukiernictwo: Doskonale sprawdza się w kremach cukierniczych, bavarese, semifreddo oraz ganache czekoladowym.

Desery: Używana do przygotowywania puddingów owocowych i innych deserów.

CECHY CHARAKTERYSTYCZNE:

Wszechstronność: Pasta PASTEFRUT jest uniwersalna w zastosowaniu, odpowiednia zarówno do lodów, jak i
wyrobów cukierniczych oraz czekoladowych.

Wysoka jakość: Bogactwo owoców w składzie zapewnia autentyczny smak i kolor.

Pasta MORELA (APRICOT) włoskiej firmy IPSA to produkt klasy PREMIUM.

DOZOWANIE:
80 g pasty / kg mieszanki

POJEMNOŚĆ:
3 kg
  

SPOSÓB UŻYCIA:
Przed użyciem pastę należy dokładnie wymieszać. Zalecane dozowanie to 80 g na 1 kg mieszanki.

SKŁAD:
cukier, puree z moreli 12%, syrop glukozowy, regulator kwasowości, pektyna, aromat, barwnik (E102, E110)
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Przechowywać w suchym i chłodnym miejscu.
  Wartość odżywcza w 100 g

energia 1090 kJ / 258 kcal
tłuszcz
w tym kwasy nasycone

0,0 g
0,0 g

węglowodany
w tym cukry

64,2 g
55,0 g

błonnik 0,8 g
białko 0,0 g
sól 0,0 g
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