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Link do produktu: https://hurtownialodziarza.pl/pastefrut-morela-apricot-3-kg-p-162.html

PASTEFRUT MORELA /
APRICOT 3 KG

Cena brutto 155,00 zt

Cena netto 143,52 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 6139

Producent IPSA spa, ITALY

Opis produktu
Pasta owocowa PASTEFRUT Apricot (MORELA) jest doskonatym dodatkiem do produkcji lodéw i wyrobéw cukierniczych.
Pasta charakteryzuje sie wysoka zawartoscig owocéw, co gwarantuje intensywny morelowy smak i aromat.
ZASTOSOWANIE:
¢ Lodziarstwo: Idealne do nadawania lodom owocowego smaku i koloru.
e Cukiernictwo: Doskonale sprawdza sie w kremach cukierniczych, bavarese, semifreddo oraz ganache czekoladowym.

¢ Desery: Uzywana do przygotowywania puddingéw owocowych i innych deseréw.

CECHY CHARAKTERYSTYCZNE:
¢ Wszechstronnosé: Pasta PASTEFRUT jest uniwersalna w zastosowaniu, odpowiednia zaréwno do lodéw, jak i
wyrobéw cukierniczych oraz czekoladowych.
¢ Wysoka jakos¢: Bogactwo owocédw w sktadzie zapewnia autentyczny smak i kolor.
Pasta MORELA (APRICOT) wtoskiej firmy IPSA to produkt klasy PREMIUM.
DOZOWANIE:
80 g pasty / kg mieszanki
POJEMNOSC:
3 kg
SPOSOB UZYCIA:
Przed uzyciem paste nalezy doktadnie wymiesza¢. Zalecane dozowanie to 80 g na 1 kg mieszanki.

SKtAD:
cukier, puree z moreli 12%, syrop glukozowy, regulator kwasowosci, pektyna, aromat, barwnik (E102, E110)
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Przechowywad¢ w suchym i chtfodnym miejscu.

Wartos¢ odzywcza w 100 g

lenergia 1090 kJ / 258 kcal
ttuszcz 0,0 g

w tym kwasy nasycone 0,0 g
weglowodany 64,2 g

w tym cukry 55,0 g

btonnik 0,8 g

biatko 0,0 g

3o 0,0 g
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