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PASTECLAS NATURAL
PISTACCHIO / 100% PASTA
PISTACJOWA 2,5 KG

Cena brutto 623,44 zt

Cena netto 593,75 zt
Dostepnosé Dostepny

Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 6180

Kod producenta 6180

Kod EAN 8004172061809
Producent IPSA spa, ITALY

Opis produktu

100% WLOSKA PASTA PISTACJOWA | PASTECLAS NATURAL PISTACCHIO 2,5 KG
Smak: PISTACJOWY | Producent: IPSA S.p.A. (Wtochy)

PasteClas Natural Pistacchio 100% pistacja to najwyzszej jakosci naturalna pasta pistacjowa, stworzona wytgcznie z prazonych
pistacji - bez dodatku cukru, barwinkéw ani sztucznych aromatéw. Dzieki czystemu sktadowi gwarantuje intensywny smak i
aromat, ktéry podnosi wartos¢ kazdego deseru.

KORZYSCI:
¢ 100% naturalny sktad - czyste pistacje
» Wysoka zawartosc biatka (18 g/100 g) i btonnika (10,5 g/100 g)
e Zrédto zdrowych ttuszczéw nienasyconych
¢ Uniwersalnos¢ w profesjonalnych recepturach lodziarskich i cukierniczych
e Produkt klasy premium
ZASTOSOWANIE:
¢ Lodziarnie: idealna baza do tworzenia lodéw pistacjowych premium o naturalnym, intensywnym smaku
¢ Cukiernie: doskonata do nadzien, kremdéw, muséw, makaronikéw, sernikéw czy monoporcji
¢ Desery rzemieslnicze: nadaje wyjatkowej barwy i gtebi smaku bez sztucznych dodatkéw

DOZOWANIE:
100 g/ litr mieszanki

POJEMNOSC: 2,5 kg

OPAKOWANIE ZBIORCZE: 2 x 2,5 kg

SPOSOB UZYCIA:

Pasta pistacjowa jest tatwa w aplikacji- wystarczy wymieszac jg przed uzyciem i dodac do pozostatych sktadnikéw. Zalecane

dozowanie: 100-120 g pasty na 1 litr bazy lodowej lub kremu.

SKEADNIKI:
100% prazone pistacje - produkt wolny od cukru, sztucznych barwnikéw i aromatéw

Przechowywac w suchym i chfodnym miejscu.
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Wartos¢ odzywcza w 100 g

energia 2616 k] / 633 kcal
ttuszcz 55,8 g

W tym kwasy nasycone 5,6 g
weglowodany 9.59

w tym cukry 4,5 g

btonnik 10,5¢g

biatko 18,0 g

50l 0,0 g
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