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Link do produktu: https://hurtownialodziarza.pl/pasteclas-amaretto-3-kg-p-140.html

PASTECLAS AMARETTO 3
KG

Cena brutto 159,19 zt

Cena netto 147,40 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 6108

Kod producenta 6108

Kod EAN 8004172122371
Producent IPSA spa, ITALY

Opis produktu

PASTECLAS - aromatyczna pasta do lodéw i wyrobéw cukierniczych o smaku amaretto.
Pasta PASTECLAS AMARETTO witoskiej firmy IPSA spa, ITALY to produkt klasy PREMIUM.
Zastosowanie:

Idealna do aromatyzowania tradycyjnych wtoskich lodéw, kremoéw cukierniczych, bazy bawarskiej oraz kreméw semifreddo.
Nadaje sie réwniez do przygotowania ganache, pralin i czekoladek.

Cechy produktu:

Wysokiej jakosci surowce: Pasta wytwarzana jest z surowcéw najwyzszej jakosci przy uzyciu zaawansowanych proceséw
produkcyjnych, co podkresla ich walory smakowe.

Sposdb uzycia:

¢ Do lodéw: Zalecane dozowanie to 80 g pasty na 1 kg mieszanki lodowej.
* Do kremoéw cukierniczych: Zalecane dozowanie to 60 g pasty na 1 kg kremu.

Przed uzyciem nalezy dokfadnie wymiesza¢ paste, a nastepnie dodac¢ jg do pozostatych sktadnikéw, stosujac sie do
sugerowanego dawkowania.

Zalety PASTECLAS:

e tatwos¢ uzycia

» Stata jakos¢

¢ Wszechstronnos¢ zastosowanh
PASTECLAS to niezawodne rozwigzanie dla profesjonalistéw pragnacych wzbogaci¢ swoje wyroby o intensywne i autentyczne
smaki.

POJEMNOSC:
3 kg
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SKLAD:

syrop glukozowy, herbatniki armelline (cukier, maka kukurydziana, biatko jaj, 10% nasiona moreli [1,5% na gotowy produkt],
maka pszenna, magka ryzowa, maka pszenna cata, $rodki podnoszgce [wodoroweglan sodu, weglan kwasu amonowego), srodki
aromatyzujacel, woda, aromat; moze zawiera¢ mleko, gluten, migdaty

Przechowywac¢ w suchym i chtodnym miejscu.

Wartos¢ odzywcza w 100g

lenergia 1441 k) / 340 kcal
ttuszcz 1,7 9

w tym kwasy nasycone 0,2 g
weglowodany 79,7 9

w tym cukry 49,2 g

btonnik 0,5 g

biatko 1,29

Je] 0,0 g
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