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MORENA FARCITURA
PISTACCHIO / PISTACJA -
krem do lodów, deserów i
ciast 5 KG
CENA ZA KG 57,50 ZŁ

Cena brutto 310,50 zł

Cena netto 287,50 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 24 godziny

Numer katalogowy 9002

Kod producenta 9002

Producent IDEA GELATO s.r.l, ITALY

Opis produktu
KREM DO LODÓW, DESERÓW i CIAST | MORENA FARCITURA PISTACCHIO 5 KG
Smak: PISTACJA | Producent: IDEA Gelato (Włochy)

Morena Farcitura Pistacchio to gotowy krew o intensywnym, oryginalnym smaku pistacji, stworzony z myślą o
profesjonalistach w branży cukierniczej i lodziarskiej. Produkt włoskiej marki Idea Gelato zawiera aż 15% pistacji, co
gwarantuje autentyczny smak i aromat. Idealny jako nadzienie, polewa lub warstwa do dekoracji w lodach, deserach, ciastach
i wyrobach czekoladowych.
Gotowy do użycia od razu po otwarciu - nie wymaga podgrzewania ani rozcieńczania.

KLUCZOWE CECHY PRODUKTU:

włoski produkt premium - Idea Gelato
zawartość pistacji: 15%
gotowy do uzycia krem pistacjowy o bogatym smaku
idealny do lodów, tortów, pralin i deserów mrożonych
ekonomiczne opakowanie 5 kg
bez glutenu i bez GMO

ZASTOSOWANIE:

lody rzemieślnicze i przemysłowe - jako dekoracja, dodatek lub nadzienie
desery cukiernicze - musy, semifreddo, panna cotta
torty i ciasta - warstwa kremowa lub polewa
praliny i tabliczki czekoladowe - jako kremowe wypełnienie
desery w słoiczkach i pucharkach - warstwa smakowa

POJEMNOŚĆ:
5 kg

DOZOWANIE:
Według uznania

SPOSÓB UŻYCIA:
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Dozowanie: według uznania - produkt gotowy do bezpośredniego użycia
Forma: gładka pasta o kremowej konsystencji
Przechowywanie: w chłodnym i suchym miejscu (do 20
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