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LEGGERA VEGAN
SUGARFREE - weganska
baza do lodéw bez cukru
CENA 67,21 Zt

Cena brutto 82,67 zt

Cena netto 67,21 zt

Numer katalogowy 9080

Kod producenta 9080

Producent IDEA GELATO s.r.l, ITALY

Opis produktu

WEGANSKA BAZA DO LODOW BEZ CUKRU | LEGGERA VEGAN SUGARFREE
Smak: NEUTRALNY | Producent: IDEA GELATO (Witochy)

Leggera Vegan Sugarfree to innowacyjna baza w proszku (pétprodukt) przeznaczona do profesjonalnej produkcji lodéw
owocowych, sorbetéw i deseréw mrozonych - catkowicie pozbawiona cukru, sktadnikéw pochodzenia zwierzecego i glutenu.
Stworzona przez wtoska firme IDEA GELATO, jest odpowiedzig na rosnace zapotrzebowanie rynku na zdrowe, funkcjonalne i
dietetyczne alternatywy w segmencie lodéw.

Produkt idealny do wykorzystania w nowoczesnych lodziarniach, cukierniach, kawiarniach oraz przez producentéw lodéw
rzemieslniczych poszukujacych bazy o wyjatkowej jakosci i czystym profilu sktadnikéw.

CECHY PRODUKTU:

100% weganska - nie zawiera mleka, jaj ani innych sktadnikéw pochodzenia zwierzecego
Bez dodatku cukru - zastosowano naturalne alkohole cukrowe: maltitol, erytrotol i ksylitol
Bez glutenu - bezpieczna dla 0oséb z celiakia i nietolerancjg glutenu

Bez alergendéw - odpowiednia dla oséb z nietolerancjami pokarmowymi

Niska zawartos¢ cukru (0,3%) i ttuszczu (1,7%)

Wysoka wydajnos¢ - 1 kg bazy wystarcza na wyprodukowanie ok. 4 kg gotowego produktu
Neutralny smak - idealna do taczenia z owocami, aromatami i dodatkami

ZASTOSOWANIE:
Leggera Vegan Sugarfree to idealna baza do tworzenia:

* sorbetéw cytrusowych, jagodowych, tropikalnych

¢ lodéw typu "clean label" bez sztucznych dodatkéw

e mrozonych smoothie lub koktajli na bazie owocéw

¢ lodéw dla oséb na diecie ketogenicznej lub niskoweglowodanowej

DOZOWANIE:
¢ 1 kg bazy Leggera Vegan Sugarfree
e 1,3-1,4 litra gorgcej wody

¢ 1,5 kg $wiezych lub mrozonych owocéw

Po zmieszaniu sktadnikéw, masa lodowa powinna zosta¢ doktadnie zhomogenizowana i poddana procesowi mrozenia w
maszynie do lodéw.
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POJEMNOSC:
1 kg

SPOSOB UZYCIA:

1. Podgrzej wode do temperatury ok. 70-85
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