Dane aktualne na dzien: 28-02-2026 10:32

Link do produktu: https://hurtownialodziarza.pl/httpshurtownialodziarzaplklass-100-c-profesjonalna-baza-do-lodow-

mlecznych-5x1-5-kgcena-za-kg-4-p-135.html

KLASS 100 C -
profesjonalna baza do
lodéw mlecznych 5X1,5 KG

Cena brutto 78,49 zt

Cena netto 72,68 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 6007

Kod producenta 6007

Kod EAN 8004172060078
Producent IPSA spa, ITALY

Opis produktu

PROFESJONALNA BAZA DO LODOW MLECZNYCH | KLASS 100 C

Producent: IPSA S.p.A. (Wtochy)

Stabilna, kremowa konsystencja i gteboki smak mleka dzieki bazie na goraco od IPSA

KLASS 100 C to wysokiej jakosci baza w proszku do produkcji lodéw mlecznych na goraco. Produkt oparty na mleku w proszku, syropie
glukozowym i stabilizatorach naturalnego pochodzenia, zapewnia idealng teksture, trwatos¢ i smak. Stworzona z mysla o profesjonalistach,

ktérzy oczekuja powtarzalnych, aksamitnych rezultatéw.

CECHY PRODUKTU:

* Baza do lodéw mlecznych metoda na goraco (Hot Process)
¢ Wysoka zawarto$¢ mleka w proszku i biatek mlecznych
e Zapewnia doskonata strukture i stabilnos¢ lodéw

e Wzbogacony o emulgatory i stabilizatory dla idealnej konsystencji
e tatwa w przygotowaniu - wystarczy dodac¢ mleko, Smietane i cukier

DOZOWANIE:

100 g bazy

900 g mleka, 100 g Smietanki
250 g cukru

Dlaczego warto wybra¢ KLASS 100 C?

Baza KLASS 100 C to sprawdzony wybér dla rzemieslniczych lodziarni i zaktadéw cukierniczych. Dzieki starannie dobranym sktadnikom
gwarantuje stabilnos¢, kremowos$¢ i bogaty smak, utatwiajac codzienng produkcje loddw najwyzszej jakosci.

POJEMNOSC:
1,5 kg

SKLAD:

syrop glukozowy, dekstroza, mleko w proszku odttuszczone, emulgatory (E477, E471, E472b), stabilizatory (E407, E410,

E412),
proteiny mleczne

Przechowywac¢ w suchym i chtodnym miejscu.

Wartos¢ odzywcza w 100 g
lenergia 1731 kJ / 410 kcal
ttuszcz 7,9 9
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w tym kwasy nasycone 5,8 g

weglowodany 75,0 g

w tym cukry 32,5 g

btonnik 2,8 g

biatko 8,2 g

Jo| 0.3 9
Receptury

KLASS 100 12%

Sktadniki:

Klass 100 70 g

Mleko 3,2 % 43049
Smietana 33% 210 g
Cukier 130 g
Dekstroza 30 g
Mleko w proszku 30 g

Razem: 1000 g gotowego produktu

NATURAL 10%

Sktadniki:

Klass 100 75 g

Mleko 3,2% 485 g
Smietana 33% 250 g
Cukier 135¢g
Dekstroza 25 g
Glukoza 20 g

Mleko w proszku 10 g

Razem: 1000 g gotowego produktu

HALTAPAN 50 10%

Sktadniki:

Klass 100 38 g

Mleko 3,29 535¢
Smietana 33% 210 g
Dekstroza 30 g
Glukoza 25¢g

Mleko w proszku 32 g

Razem: 1000 g gotowego produktu

wygenerowano w programie shopGold



http://www.tcpdf.org

