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Producent IPSA spa, ITALY

Opis produktu

PROFESJONALNA MIESZANKA DO WLOSKIEGO DESERU | HALTA PANNA COTTA 0,8 KG
Producent: IPSA S.p.A.

Halta Panna Cotta to gotowa mieszanka w proszku stworzona z mysla o profesjonalnych cukierniach, restauracjach,
lodziarniach i pasjonatach kuchni. Dzieki niej w szybki i prosty sposéb przygotujesz klasyczny wtoski deser o delikatnej,
kremowej konsystencji i wyrafinowanym smaku. Wystarczy doda¢ mleko i Smietanke, zagotowac i schtodzi¢ - gotowe! Idealna
baza do réznorodnych wariacji z dodatkiem owocéw, soséw, variegato czy toppingdw.

Smak i charakterystyka

Delikatny, aksamitny smak $mietanki z subtelna nuta wanilii - tak mozna opisac gotowy deser z tej mieszanki. Dzieki formule
bez dodatku ttuszczéw Halta Panna Cotta to czysta baza do kreatywnej obrébki.

Efekt koncowy: gtadka, kremowa konsystencja, znana z najlepszych wioskich cukierni.

KLUCZOWE CECHY PRODUKTU:

Gotowa mieszanka - wystarczy doda¢ mleko i Smietanke

Szybkie przygotowanie - tylko 1 minuta gotowania

Autentyczny wtoski smak - oryginalna receptura od IPSA

Kremowa konsystencja - perfekcyjna baza do deseréw na zimno
Opakowanie 0,8 kg - 8 porcji po 100 g

Wszechstronne zastosowanie - do deseréw, bufetéw, cateringu, monoporcji

ZASTOSOWANIE:

e Desery na zimno - idealna baza do klasycznej panna cotty

e Z dodatkami - doskonale komponuje sie z owocami, sosami, musami i variegato
¢ W cukiernictwie - do monoporgcji, tart i deseréw warstwowych

e W gastronomii - szybki deser w restauracjach i hotelach

¢ W lodziarniach - jako dodatek do lodéw i semifreddo

DOZOWANIE:

100 g Panna Cotta
500 g mleka 3,2%
500 g smietanki 30%
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SPOSOB UZYCIA:

. Rozpus¢ mieszanke Halta Panna Cotta w odpowiedniej ilosci mleka i Smietanki.

. Zagotuj, a nastetnie na lekkim ogniu mieszaj przez 1 minute.

. Pozostaw do lekkiego przestudzenia, ciggle mieszajac.

. Przelej do foremek, pucharkéw Iub form deserowych.

. SchtodZ w lodéwce, do catkowitego stezenia - najlepiej kilka godzin lub cafg noc.
. Podawaj udekorowane toppingiem lub variegato.

Ok, WNKE

POJEMNOSC:
800 g (8 x100 g)

SKLADNIKI:
cukier, dekstroza, syrop glukozowy, jadalna zelatyna, skrobia, srodek zelujacy (karagen), aromat; moze zawiera¢ mleko; nie
zawiera: jaj, ttuszczéw utwardzonych

Przechowywad w suchym i chfodnym miejscu.

Wartos¢ odzywcza w 100 g

lenergia 955 k) / 230 kcal

ttuszcz 16,4 g

w tym kwasy nasycone 9,5 g

weglowodany 14,9 g

w tym cukry 11,99

btonnik 0,0 g

biatko 5,6 g

Jo] 0,0 g
Receptura

Receptura na przygotowanie deseru z mieszanki Halta Panna cotta:
Sktadniki na jedna porcje (1 saszetka - 100 g):

¢ 100 g mieszanki Halta Panna Cotta

e 500 g petnego mleka

e 500 g Swiezej Smietanki mlecznej (najlepiej 30-36%)

Sposdéb przygotowania:

1. Wsyp zawartos¢ 1 saszetki (100 g) do garnka.

2. Dodaj 500 g mleka i 500 g Smietanki.

3. Doktadnie wymieszaj, az proszek sie rozpusci.

4. Doprowadz do wrzenia, gotujac przez 1 minute, ciggle mieszajac.
5. Zdejmij z ognia, lekko ostudZ, nadal mieszajac, by unikna¢ kozucha.
6. Wlej do foremek, pucharkéw lub form silikonowych.

7. Wstaw do lodéwki i schtadzaj przez minimum 3 godziny.

8. Po zastygnieciu wyjmij z formy i podawaj - najlepiej z:

e toppingiem

¢ Variegato

e Swiezymi owocami

chrupiaca posypka lub kruszonka

Z jednej porcji uzyskasz ok. 1,1 kg gotowego deseru - okoto 10-12 porcji deserowych (w zaleznosci od wielkosci
foremek).
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