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BAZA DO LODOW
CREMSOFT LEMON /
CYTRYNA 0,8 KG
CENA ZA KG 39,76 Zt

Cena brutto 34,35 zt

Cena netto 31,81 zt

Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyftki 24 godziny
t‘i Numer katalogowy 6032

Kod producenta 6032

Kod EAN 8004172060321

Producent IPSA spa, ITALY

Opis produktu

BAZA DO LODOW | CREMSOFT LEMON 0,8 KG
Smak: CYTRYNA | Producent: IPSA S.p.A.

Szukasz sposobu na to, by Twoje lody cytrynowe zachwycaty swiezoscig, kremowa konsystencja i intensywnym, naturalnym
smakiem? Profesjonalna baza do lodéw Cremsoft Lemon od renomowanego wtoskiego producenta IPSA to niezawodne
rozwigzanie dla lodziarni, cukierni i gastronomi, ktére chcag wyréznié sie wyjatkowym smakiem i jakoscig. Ta gotowa
mieszanka oparta na wyselekcjonowanych sktadnikach sprawia, ze przygotowanie lodéw o cytrynowym aromacie staje sie
proste, szybkie i powtarzalne - bez kompromiséw w kwestii smaku.

KLUCZOWE CECHY PRODUKTU:

¢ Naturalny smak cytryny: intensywny, autentyczny smak cytrynowy, uzyskany dzieki wysokiej jakosci sktadnikom.

* Wysoka jakos¢: produkt od renomowanego wtoskiego producenta IPSA, gwarantujgcy najwyzsza jakosc i
bezpieczehstwo.

e tatwos¢ uzycia: prosta i szybka w przygotowaniu baza, idealna do profesjonalnego zastosowania.

Wszechstronnos¢: nadaje sie do produkcji lodéw rzemiesiniczych, sorbetéw oraz deseréw mrozonych.

Stabilnos¢ produktu: zapewnia doskonatg konsystencje i trwato$¢ gotowego produktu.

ZASTOSOWANIE:

¢ Lody cytrynowe: idealna baza do tworzenia orzeZzwiajacych lodéw o intensywnym smaku cytrynowym.

* Sorbet cytrynowy: doskonale sprawdza sie jako baza do lekkiego i orzezwiajgcego sorbetu.

* Desery mrozone: moze by¢ uzywana do przygotowania réznorodnych deseréw mrozonych o smaku cytrynowym.
¢ Jogurt mrozony

SPOSOB UZYCIA i DOZOWANIE:

1. Dozowanie: zaleca sie uzycie 100 g bazy Cremsoft Lemon na 1 litr mieszanki lodowe;j.
2. Przygotowanie:

Doktadnie wymieszaj baze z pozostatymi sktadnikami mieszanki lodowej.
Pozostaw na 10-15 minut w celu petnej hydratacji sktadnikéw.
¢ Przelej mieszanke do maszyny do lodéw i postepuj zgodnie z instrukcjami producenta urzadzenia.
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DOZOWANIE:
800 g bazy Cremsoft Lemon
2000 g mleka

POJEMNOSC:
0,8 kg

SKLADNIKI:
cukier, maltodekstryny, dekstroza, rozpylony sok z cytryny, syrop glukozowy, ttuszcz roslinny z pestek palmy, regulator
kwasowosci (kwas cytrynowy), aromat, emulgatory (E471, E477), stabilizatory (E407, E412, E417), biatka mleka

Przechowywad w suchym i chtodnym miejscu. Wartos¢ odzywcza w 100 g

lenergia 1603 kJ / 383 kcal
ttuszcz 3,9 g

W tym kwasy nasycone 2,09
weglowodany 84,69

w tym cukry 31,39

btonnik 3,4 g

biatko 0.6 g

3o 0,0 g
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