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R T HALTA SEMIFREDDO 0,9
B Halta KG

L]
S Cena brutto 36,06 zt
Cena netto 33,39 zt

:'! E:'! l Dostepnoéc Dostepny
:!:!__; Czas wysyiki 24 godziny
:! .i: Numer katalogowy 5810
b -:. ..;., Kod producenta 5810
2 !E Producent IPSA spa, ITALY
35 %

=

Opis produktu
Mieszanka/baza do przygotowania deseréw semifreddo, kreméw do mono porcji, deseréw na zimno.

CECHY PRODUKTU:

Baza do deseréw Halta Semifreddo wtoskiej firmy IPSA spa. to produkt klasy PREMIUM.

tatwy w przygotowaniu deser, nie opada w temperaturze pokojowej, bezproblemowo naktada sie rekawem cukierniczym.
Mozliwos$¢ zamrozenia gotowego produktu

DOZOWANIE:

300 g (1 torebka) bazy Semifreddo
300 g zimnej wody (+4 C)

400 g $Smietanki

SPOSOB UZYCIA:

Ubij wszystkie sktadniki w mikserze przez 1 minute przy matej predkosci i przez 3 minuty przy maksymalnej predkosci.
Utéz ciasto z réznymi warstwami smakowymi w specjalnej foremce, na srodku umies¢ przygotowang wczesniej wkiadke.
Ciasto przechowuj w zamrazarce wsadowej, a po catkowitym zamrozeniu wyjmij z formy i udekoruj, jak chcesz.
Przechowywa¢ w temperaturze -18 ° C i podawac na zimno.

POJEMNOSC:
900 g (3 x 30049)
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