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HALTA CUOR DI NOCCIOLA
/ KREM ORZECH LASKOWY
3 KG

Cena brutto 160,86 zt

Cena netto 130,78 zt
Dostepnosé Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 6901

Kod producenta 6901

Producent IPSA spa, ITALY

Opis produktu

ZASTOSOWANIE:

HALTA CUOR DI NOCCIOLA to wysokiej jakosci krem orzechowy.

Zawartos¢ orzechéw laskowych 13% i najwyzszej jakosci kakao czyni go krélem kreméw orzechowo czekoladowych.
Stosowany do ganaszy, kremdw, nadzien do pralin, paczkéw czy croissantéw a takze do przektadania ciast, wafli itp.
W gastronomi uzywany jest jako dodatek do nalesnikéw, pancakes, deseréw itp.

CECHY PRODUKTU:

HALTA CUOR DI NOCCIOLA - Najwyzszej jakosci nadzienie z orzechéw laskowych i kakao, gotowe do uzycia,
stabilna, kremowa konsystencja,

mocy orzechowo - czekoladowy smak

Termo stabilny w piecu i zamrazarce, zachowuje swg plastycznos¢ w niskich temperaturach.

ZASTOSOWANIE:
HALTA Cour di Nocciola jest gotowy do uzycia i idealnie sprawdza sie w:

¢ nadziewaniu pralin, paczkdéw i croissantéw

¢ przektadaniu ciast, tortéw i wafli

¢ przygotowaniu ganaszy i kremoéw

¢ jako dodatek do nalesnikéw, pancakes i deseréw

Dzieki swojej termostabilnosci, krem zachowuje odpowiednig konsystencje zaréwno w piecu, jak i w zamrazalce.

POJEMNOSC:
ART 6901 - 1 x 3 kg
ART 6902 - 1 x 13 kg

SKLAD:
cukier, oleje roslinne sojowe, stonecznikowe i palmowe w zmiennych proporcjach, pasta z orzechéw laskowych 13%,kakao w
proszku (7,5%), odttuszczone mleko w proszku, serwatka w proszku,emulgator (lecytyna sojowa), aromaty

Przechowywad w suchym i chtodnym miejscu.

Wartosc¢ odzywcza w 100g

lenergia 2293 kJ / 550 kcal
ttuszcz 33,0 9

w tym kwasy nasycone 6,0 g
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weglowodany 50,9 g
w tym cukry 47,2 g
btonnik 3,7 g
biatko 10,4 g
o] 0'0 g
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