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Opis produktu

BAZA DO KREMU KARMELOWEGO | HALTA CREME CARAMEL 0,8 KG
Smak: KARMEL | Producent: IPSA S.p.A.

Haleta Creme Caramel to gotowa baza w proszku do przygotowania wykwintnego, kremowego deseru o smaku karmelu -
klasycznego creme caramel, znanego réwniez jako flan. Produkt stworzony przez wioska marke IPSA, specjalizujgca sie w
profesjonalnych sktadnikach dla gastronomii, lodziarni i cukierni.

Dzieki swojej uniwersalnosci i tatwosci przygotowania, doskonale sprawdza sie restauracjach, cukierniach, hotelach i
cateringach. To idealna baza do szybkiego przygotowania eleganckiego deseru - bez koniecznosci pieczenia.

KLUCZOWE CECHY PRODUKTU:

e Autentyczny smak kremu karmelowego - Creme Caramel

* tatwe i szybkie przygotowanie - tylko mleko i/lub $mietanka

e Do serwowania na zimno - nie wymaga pieczenia

¢ Idealny do deseréw w restauracjach, cukierniach, na cateringi

¢ Wydaje opakowanie - 0,8 kg

¢ Mozliwos¢ dostosowania smaku poprzez zmiane proporcji mleka i Smietanki

ZASTOSOWANIE:
¢ klasyczny deser Creme Caramel / Flan
¢ baza do deseréw mlecznych z dodatkami (owoce, sosy, bita Smietana)
e warstwa w deserach warstwowaych, ciastach lodowych
e deser w formie cateringowej (porcjowane kubeczki)
» do dekoracji i nadzien w ciastach lub tartach
DOZOWANIE:
e 1 torebka 100 g/ 50 g mleka

POJEMNOSC:
8 x 100 g (8 saszetek)

SPOSOB UZYCIA:
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1. Wymieszaj zawarto$¢ opakowania z gorgcym milekiem (lub mlekiem i $mietanka)
2. Gotuj mieszanke do momentu zgestnienia, ciggle mieszajac.

3. Przejel do foremek, ostudz i wstaw do lodéwki do stezenia (min. 2-3 godziny)

4. Podawaj odwrécone na talerzyk z warstwg sosu karmelowego.
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