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HALTA BAVARESE 1 KG -
48 Porcji
CENA ZA KG. 51,062t

Cena brutto 55,14 zt
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E-!,E Czas wysytki 24 godziny
‘EEE Numer katalogowy 5809

H‘i‘:E Kod producenta 5809
\\_______._.-—--"""" Producent IPSA spa, ITALY

Opis produktu

HALTA BAVARESE

Baza do przygotowania BAWARSKIEGO KREMU - 48 porcji

ZASTOSOWANIE

BAWARSKI KREM to delikatny, aksamitny krem stosowany do tortéw, ciast, deseréw czy musu.
Mozliwo$¢ zamrozenia gotowego produktu

CECHY PRODUKTU

tatwy do przygotowania. Stabilny w temperaturze pokojowej i tatwy w naktadaniu przy pomocy rekawa. Po ostygnieciu
zachowuje mocng, zwarta strukture.

RECEPTURA

250 g BAZY BAVARESE

450g zimnej wody ( 4 C)

500 g $mietanki 30%

Ubij w mikserze wszystkie sktadniki przez 1 min. na wolnych obrotach nastepnie 3 min.
na najszybszych obrotach

Ubity krem BAVARESE przetozy¢ do foremek, mozna podzieli¢ - jedng cze$¢ wymieszad np.
z HALTA CREAM drugg z HALTAFRUT jak wolisz

Tak przygotowane kremy mozesz warstwowo uktadac po wczesniejszym zmrozeniu pierwszej warstwy

Po ztozeniu wstaw ponownie zamrozi¢ cato$¢, po zamarznigciu wyjmij z formy,
PRZECHOWU]J w temperaturze 4 C. )
serwujgc udekoruj owocami z dodatkiem jednego z naszych TOPINGOW

OPAKOWANIE
4X 250g
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