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FIOR DI RICOTTA 1,5 KG -
_ koncentrat smaku swiezej
N ricotty

youo20

Cena brutto 63,70 zt

Cena netto 58,98 zt
Dostepnosé Na zamoéwienie
Czas wysytki 14 dni

Numer katalogowy 6168

Kod producenta 6168

.'- Producent IPSA spa, ITALY

Opis produktu

KONCENTRAT SMAKU SWIEZEJ RICOTTY | FIOR DI RICOTTA 1,5 KG
Producent: IPSA S.p.A.

Fior di Ricotta to wysokiej jakosci koncentrat smakowy w proszku, oddajgcy autentyczny smak Swiezej wtoskiej ricotty.
Produkt ten zostat stworzony z myslg o profesjonalnych cukiernikach i lodziarzach, ktérzy pragng wzbogaci¢ swoje wyroby o
delikatny, mleczny aromat ricotty. Dzieki formie proszku, Fior di Ricotta zapewnia fatwos¢ dozowania i dtugg trwatosé, co czyni
go niezastgpionym sktadnikiem w kazej profesjonalnej kuchni.

KLUCZOWE CECHY PRODUKTU:

* Intensywny smak $wiezej ricotty w formie koncentratu

¢ Idealny do lodéw, deseréw, kreméw i wypiekédw

e Opakowanie 1,5 kg - ekonomiczne i wydajne

e Forma proszku - tatwe przechowywanie i dozowanie

¢ Stabilnos¢ smaku i aromat przez caty okres uzytkowania

ZASTOSOWANIE:
¢ Lody rzemiedlnicze - jako baza lub dodatek smakowy
e Desery - musy, kremy, panna cotta
¢ Wypieki - serniki, tarty, babeczki
¢ Nadzienia - do cannoli, rolad, ciast francuskich
¢ Kremy cukiernicze - do tortéw i ciast warstwowych
SPOSOB UZYCIA:

* Dozowanie: zalecane proporcje to 30-50 g proszku na 1 kg masy bazowej (np. mlecznej, Smietankowej).
¢ Przygotowanie: doktadnie wymieszaj proszek z pozostatymi sktadnikami do uzyskania jednolitej konsystencji.

POJEMNOSC:
1,5 kg

SKLAD:
mleko w proszku odttuszczone, dekstroza, ser ricotta w proszku, aromat

Przechowywac¢ w suchym i chtodnym miejscu.

wygenerowano w programie shopGold


https://hurtownialodziarza.pl/fior-di-ricotta-1-5-kg-koncentrat-smaku-swiezej-ricotty-p-305.html
http://www.tcpdf.org

