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COLDGEL NEUTRO -
NEUTRALNY ZEL DO
ZABEZPIECZANIA CIAST |
DESEROW 6 KG

CENA ZA KG 14,84 Zt

Cena brutto 96,16 zt

Cena netto 89,04 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 4401

Kod producenta 4401

Producent IPSA spa, ITALY

Opis produktu

ZEL NA ZIMNO DO CIAST i DESEROW | COLDGEL NEUTRO 6 KG
Smak: NEUTRALNY Producent: IPSA S.p.A.

Coldgel Neutro to profesjonalny, gotowy do uzycia neutralny zel cukierniczy na zimno, przeznaczony do pokrywania
powierzchni ciast, owocéw, tart oraz deseréw. Wyprodukowany przez renomowang witoskg firme IPSA, idealnie sprawdza sie w
cukierniach, piekarniach i pracowniach deserowych.

Dzieki neutralnemu smakowi i przezroczystej konsystencji, nie wptywa na kolor i aromat produktéw, jednoczesnie przedtuzajac
ich Swiezos¢ i poprawiajgc wyglad.

KLUCZOWE CECHY PRODUKTU:

Gotowy do uzycia - na zimno (cold process)

Neutralny smak i zapach - nie zmienia "charakteru" deseréw

Bez ttuszczu i biatka

Nadaje btysk i zabezpiecza powierzchnie ciast i owocéw

Wysoka zawartos¢ weglowodandéw (66%) - skuteczna konsystencja i struktura
Wydajny i tatwy w aplikacji - wystarczy wymieszac i natozy¢

ZASTOSOWANIE:

¢ pokrywanie powierzchni ciast, tortéw i tart owocowych
¢ zabezpieczanie owocéw przed utlenieniem

¢ nadawanie potysku monoporcjom i deserom

e dekoracje cukiernicze - stabilna, btyszczgca warstwa

e utatwianie transportu wypiekéw, dzieki stabilizacji powierzchni

POJEMNOSC:
6 kg

SPOSOB UZYCIA:

1. Uzywaj na zimno - produkt gotowy do bezposredniego zastosowania, nie wymaga podgrzewania.
2. Doktadnie wymieszaj zel przez kilka sekund, aby uzyska¢ odpowiednia konsystencje.
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3. Natdz cienka warstwe na powierzchnie ciasta, tarty, owocéw lub deseru za pomoca pedzla, szpatutki lub worka
cukierniczego.
4. Pozostaw do zastygniecia - zel utworzy przejrzysta, btyszczaca i ochronna powtoke.

Wskazowki:

e Stosuj na schtodzonych powierzchniach - dla najlepszego efektu wizualnego.
¢ Idealny do uzytku w cukiernictwie profesjonalnym i rzemieslniczym.
¢ Po otwarciu przechowuj w chtodnym miejscu i zuzyj w mozliwie krétkim czasie.

SKLAD:
syrop glukozowy, woda, cukier, zagestnik (agar-agar), regulator kwasowosci (kwas cytrynowy), konserwant (sorbinian potasu);
zawiera dwutlenek siarki (alergen)

Przechowywad w suchym i chtodnym miejscu. Wartos¢ odzywcza w 100 g

lenergia 1125 k) / 265 kcal
ttuszcz 0,09

W tym kwasy nasycone 0,09
weglowodany 66,0 g

w tym cukry 28,7 g

btonnik 0,49

biatko 0,09

3o 0,0 g
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