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CIOCOFREDDO PISTACHIO
/ PISTACJA - pasta do lodéw
i deseréw 3 KG

Cena brutto 291,28 zt

Cena netto 269,70 zt
Dostepnosé Na zamoéwienie
Czas wysytki 14 dni

Numer katalogowy 6928

Kod producenta 6928

Kod EAN 8004172069287
Producent IPSA spa, ITALY

Opis produktu

PASTA DO LODOW i DESEROW | CIOCOFREDDO PISTACHO 3 KG
Smak: PISTACJA | Producent: IPSA S.p.A.

Ciocofreddo Pistacho to wysokiej jakosci, gotowa do uzycia pasta o intensywnym smaku prazonych pistacji, przeznaczona
dla profesjonalistéw w branzy cukierniczej i lodziarskiej. Doskonata zaréwno jako baza do lodéw, semifreddo, deseréw
warstwowych, jak i - jako nadzienie do monoporcji czy ciast. Gtadka. kremowa konsystencja, naturalny jasnozielony kolor oraz
autentyczny smak pistacji z lekko prazong nuta czynig ja produktem klasy premium.

KLUCZOWE CECHY PRODUKTU:

Gotowa do uzycia pasta - idealna do lodéw, semifreddo i ciast

Naturalny smak pistacji - z dodatkiem pasty pistacjowej

Wysoka zawartos¢ ttuszczu kakaowego i orzechowego - az 39,4 g ttuszczu na 100 g
Intensywny smak i kolor - bez sztucznego posmaku

Nie zawiera glutenu, jaj ani orzechéw ziemnych

Wszechstronne zastosowanie - lodziarstwo, cukiernictwo, desery

ZASTOSOWANIE:

¢ Lody rzemiedlnicze: jako baza lub warstwa smakowa do lodéw pistacjowych i gianduia
¢ Semifreddo i parfait: do wypetnien i jako masa bazowa

¢ Cukiernictwo: idealna do monoporgcji, rolad, tortéw, muséw i tart

¢ Warstwowe desery: np. w pucharkach, z dodatkiem chrupigcych elementéw i variegato
SPOSOB UZYCIA:

W lodziarstwie (jako baza do lodéw):

¢ Uzyj bezposrednio - produkt jest gotowy do uzycia, nie wymaga rozcienczania ani wczesniejszego przygotowania.
Dozowanie: 40-100 g pasty na 1 kg bazy lodowej (w zaleznosci od pozgdanej intensywnosci mlecznego smaku).
Dodaj do zimnej bazy $mietankowej, doktadnie wymieszaj.

Zmroz w maszynie do lodéw do uzyskania odpowiedniej konsystencji (zalecana temperatura podania: -13/-14°C.
Podawaj w kubkach, na rozkach lub jako cze$¢ kompozycji deserowych.

W cukiernictwie (np. do semifreddo, tortéw, monoporcji):

¢ Uzyj jako warstwa lub nadzienie - idealnie sprawdza sie jako krem mleczny do deseréw na zimno.
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* Dozowanie: w zaleznosci od receptury: od 50 g do 150 g pasy na porcje masy bazowej (np. mus, $mietanka, ganache).
* Nie wymaga dodatkowego przygotowania - mozna taczy¢ z ubitg Smietang, kremami, serkami mascarpone itp.
¢ Schtodzi¢ lub zamrozi¢ w zaleznosci od deseru - nadaje sie do gtebokiego mrozenia.

POJEMNOSC:
3 kg

SKLADNIKI:

cukier, olej roslinny sojowy, pasta pistacjowa, odtluszczone mleko w proszku, emulgator (lecytyna sojowa), aromat, sél,

barwnik (chlorofil)

Przechowywad w suchym i chfodnym miejscu.

Wartos¢ odzywcza w 100 g

lenergia 2402 kJ / 577 kcal
ttuszcz 39,4 g

w tym kwasy nasycone 6,3 g
weglowodany 44,0 g

w tym cukry 43,3 g

btonnik 2,0 g

biatko 10,6 g

Jo] 0,19
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