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Link do produktu: https://hurtownialodziarza.pl/ciocofreddo-dark-krem-ciemna-czekolada-dla-lodziarni-i-cukierni-3-kg-
p-639.html

CIOCOFREDDO DARK -
KREM CIEMNA CZEKOLADA
DLA LODZIARNI | CUKIERNI
3 KG

Cena brutto 184,13 zt

Cena netto 149,70 zt

Kod producenta 6925

Producent IPSA spa, ITALY

Opis produktu

BAZA DO LODOW, DESEROW i CIAST | CIOCOFREDDO DARK 3 KG
Smak: CIEMNA CZEKOLADA Producent: IPSA S.p.A.

Ciocofreddo Dark Chocolate to wysokiej jakosci baza o intensywnym smaku ciemnej czekolady, stworzona specjalnie do
przygotowania wysmienitych napojéw na zimno i gorgco. Produkt idealnie sprawdza sie w lodziarniach, kawiarniach,
cukierniach oraz food truckach jako gotowe rozwigzanie do serwowania czekolady mrozonej, koktajli, deseréw i granity
czekoladowej.

Smak i jakos¢ premium

Wyjatkowo gesta, kremowa konsystencja i gteboki, intensywny smak ciemnej czekolady zapewniajg niepowtarzalne doznania
smakowe. Dzieki zawartosci prawdziwego kakao produkt gwarantuje naturalny aromat i bogaty czekoladaowy profil - bez
sztucznego posmaku.

ZASTOSOWANIE:

Mrozona czekolada - do przygotowania gestych i kremowych napojéw na zimno
Gorgca czekolada - jako aromatyczna baza do serwowania na ciepto

Polewa do deseréw i lodéw - idealna do dekoracji i wzbogacania smaku

Frappe i koktajle czekoladowe - szybkie w przygotowaniu i wyjatkowe w smaku
Granita czekoladowa - lekki, orzezwiajgcy deser w letnim menu

Wypetnienie i sktadnik do ciast, tortéw i stodkich przekgsek

Gotowy produkt dla kawarni, lodziarni, cukierni i food truckéw

KORZYSCI:

e Szybkie i tatwe w przygotowaniu

* Wysoka wydajnosc

¢ Uniwersalne zastosowanie w gastronomii
¢ Wyjatkowy smak ciemnej czekolady

¢ Idealny do napojéw mrozonych i goracych

POJEMNOSC:
3 kg

SPOSOB UZYCIA:
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Produkt doktadnie wymieszaj przed uzyciem.

¢ Lodziarnia: Po doktadnym wymieszaniu przela¢ wybrang ilos¢ do kuwety do lodéw, zamrozi¢ do -13 / -14 °C. podawac
w waflu lub pucharku, dodawa¢ do deseréw lodowych. zaleca sie stosowac jako warstwy do przektadania lodéw np. 3
warstwy; CIOCOFREDDO WHITE, GOLD i DARK(kazda warstwe zamrozi¢ przed dodaniem kolejnej) masz gotowe szybkie

pyszne lody!

¢ Cukiernia: idealne do tortéw lodowych, deseréw mrozonych semifreddo itp.

SKLADNIKI:

oleje roslinne (sojowy i stonecznikowy w réznych proporcjach), kakao w proszku (30%), cukier, emulgator (lecytyna sojowa),

aromat; moze zawierac Sladowe ilosci orzechéw.

Przechowywac¢ w suchym i chtodnym miejscu.

Wartosc¢ odzywcza w 100 g

lenergia 2454 kJ / 592 kcal
ttuszcz 47,8 g

Ww tym kwasy nasycone 9,6 g
weglowodany 32,4 g

w tym cukry 25,2 g

btonnik 2,0 g

biatko 6,7 g

Je] 0,0 g
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