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Link do produktu: https://hurtownialodziarza.pl/baza-semifreddo-1-5-kg-p-591.html

Opis produktu

ZASTOSOWANIE
Do przygotowywania ciast semifreddo.
Wariant "NATURAL" nie zawiera emulgatoréw.

CECHY PRODUKTU
tatwy w przygotowaniu. Stabilny w temperaturze.
Gotowy produkt moze by¢ zamrozony.

RECEPTURA / DOZOWANIE

1 saszetka 300 g SEMIFREDDO

300 g zimnej wody (+4°C)

400 g Smietany

Ubi¢ wszystkie sktadniki w mikserze planetarnym

dobrze schtodzonym przez 1 minute na wolnych obrotach i
przez 3 minuty na maksymalnych obrotach.

Doprawi¢ SEMIFREDDO wedtug uznania za pomoca
HALTACREM lub HALTAFRUT.

W foremkach do ciastek utozy¢

SEMIFREDDO w kilku warstwach

o réznych smakach, umieszczajac na srodku

wczesniej przygotowany.

Umiesci¢ ciasto w schtadzarce szokowej az do
catkowitego stwardnienia. Wyja¢ z formy i udekorowac
wedtug uznania. Przechowywad w ujemnej temperaturze.

PAKOWANIE
KARTON 3 X 1,5 KG

BAZA SEMIFREDDO 1,5 KG

Cena brutto 120,17 zt
Cena netto 111,27 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 5681

Kod producenta 5681

Producent IPSA spa, ITALY
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