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Link do produktu: https://hurtownialodziarza.pl/baza-do-makaronikow-dolcemacaron-p-629.html

BAZA DO MAKARONIKOW
DOLCEMACARON

Cena brutto 41,90 zt
Cena netto 39,90 zt
Numer katalogowy 5502
Kod producenta 5502

Opis produktu

BAZA DO MAKARONIKOW | DOLCEMACARON 1 kg
Smak: neutralny | Producent IPSA S.p.A

Gotowa baza/mieszanka w proszku do przygotowania makaronikéw.

Dolcemacaron to wysokiej jakosci baza cukiernicza stworzona przez renomowang wioska firme IPSA, specjalizujgcy sie w
produkcji sktadnikéw dla branzy cukierniczej i lodziarskiej. Produkt ten zostat opracowany z mysla o uproszczeniu i
standaryzacji procesu przygotowania makaronikéw, zapewniajgc jednoczesnie doskonaty smak i konsystencje.

tatwa w uzyciu baza/mieszanka cukiernicza do przygotowania ciasteczek migdatowych. Dzieki niej makaroniki sg kruche i
maja delikatng konsystencje.

POJEMNOSC:
1 kg

DOZOWANIE:
1000 g Dolcemacaron
200 g wody

SPOSOB UZYCIA:

Ubij sktadniki w mikserze planetarnym (wyposazonym w trzepaczke) przez co najmniej 5 minut. Za pomoca rekawa
cukierniczego formuj makaroniki na blaszce wytozonej papierem do pieczenia. Odstaw do wyro$niecia na 20-60 minut.
Nastepnie piec w piekarniku w temperaturze 150 stopni C. przez 15-18 minut.

SKLAD:
cukier, migdaty (21%), skrobia, biatko jaj, emulgatory (E475, E 471), substancja zageszczajgca (E415), aromat; moze zawierac
mleko

Przechowywad w suchym i chtodnym miejscu.

Wartos¢ odzywcza w 100 g

lenergia 1896 kJ / 450 kcal
ttuszcz 12,3 g

w tym kwasy nasycone 1,79
weglowodany 76,7 9
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w tym cukry 57,4 g
btonnik 2,7 g
biatko 6,7 g
Je] 0,19
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