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Link do produktu: https://hurtownialodziarza.pl/baza-do-lodow-wloskich-soft-cremosa-cioccolato-3-kg-cena-za-kg-26-67-zl-

Cena brutto
Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki

Kod producenta

Producent

Opis produktu

BAZA DO LODOW W+OSKICH SOFT | CREMOSA SOFT CIOCCOLATO 3 KG

Smak:

CZEKOLADA | Producent: IDEA Gelato (Wtochy)

Numer katalogowy

p-606.html

BAZA DO LODOW
WLOSKICH SOFT CREMOSA
CIOCCOLATO 3 KG

CENA ZA KG 26,67 Zt

98,41 zt
80,01 zt
Dostepny
24 godziny
0106

0106

IDEA GELATO s.r.l, ITALY

Cremosa Soft Cioccolato to wysokiej jakosci baza w proszzku do produkcji lodéw wtoskich typu soft o intensywnym
smaku czekolady. Opracowana przez renomowang wtoskg marke Idea Gelato, przeznaczona jest dla profesjonalnych
lodziarni, cukierni oraz punktéw gastronomicznych.

Potaczenie petnego mieka, kakao i biatek mlecznych zapewnia bogaty, naturalny smak i aksamitnag konsystencje,
charakterystyczna dla prawdziwych lodéw wtoskich.

KLUCZOWE CECHY PRODUKTU:

Autentyczny smak czekolady (kakao 1-12%)

Gotowa baza do lodéw soft - wystarczy doda¢ wode

Do zastosowania w maszynach gastronomicznych i rzemieslniczych
Wysoka zawartos¢ biatka mlecznego i btonnika

Produkt bezglutenowy, bez GMO

wydajna i tatwa w przygotowaniu

ZASTOSOWANIE:

produkcja lodéw wioskich typu soft serve o smaku czekoladowym
uzycie w maszynach do lodéw gastronomicznych

baza do tworzenia deseréw lodowych i pétproduktéw

idealna do food truckéw, kawiarni i lodziarni sezonowych

mozliwo$¢ mieszania z innymi smakami lub variegato

DOZOWANIE:
500 g bazy / 1 litr mleka (lub wody)

POJEMNOSC:

3 kg

SPOSOB UZYCIA:

1.

Odmierz sktadniki: 3 kg bazy Cremosa Soft Cioccolato + 6 litréw zimnej wody
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2. Doktadnie wymieszaj: uzyj blendera recznego lub mieszadta spiralnego, aby uzyska¢ jednolita, gtadka mase bez
grudek.

3. Odstaw na 10-15 minut (opcjonalnie) : dla lepszego uwodnienia sktadnikéw i stabilniejszej struktury w produkcji.
4. Wlej do maszyny do lodéw soft serve: przelej mieszanke do zbiornika maszyny, a nastepnie uruchom standardowy
cykl mrozenia i podawania.

5. Serwuj od razu po zmrozeniu: lody sg gotowe do bezposredniego podania w formie klasycznych wtoskich softéw.

Wskazowki przechowywania mieszanki:

e Gotowg mieszanke trzymaj w chtodzie (4
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