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Link do produktu: https://hurtownialodziarza.pl/baza-bavarese-gotowa-mieszanka-do-deserow-bawarskich-i-musow-1-5-kg-
cena-za-kg-74-78-zl-p-592.html

BAZA BAVARESE -
GOTOWA MIESZANKA DO
DESEROW BAWARSKICH |
MUSOW 1,5 KG

CENA ZA KG 74,78 Zt

Cena brutto 121,14 zt

Cena netto 112,17 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 5685

Kod producenta 5685

Producent IPSA spa, ITALY

Opis produktu

GOTOWA MIESZANKA DO DESEROW BAWARSKICH i MUSOW | BAZA BAVARESE 1,5 KG
Producent: IPSA S.p.A.

Baza Bavarese to profesjonalna mieszanka w proszku do przygotowania delikatnych, puszystych deseréw typu bavarois oraz
musow. Produkt marki IPSA charakteryzuje sie wyjagtkowg kremowoscia, naturalnym smakiem oraz doskonata struktura.
Dzieki temu idealnie sprawdza sie jako podstawa do tworzenia monoporgcji, tart, tortéw lodowych, semifreddo i innych
wyrobéw cukierniczych. Umozliwia tatwe tgczenie z puree owocowym, czekolada, kawa, alkoholem czy pastami smakowymi.

KLUCZOWE CECHY PRODUKTU:

¢ Gotowa baza - wystarczy potgczy¢ z mlekiem i Smietanka
Uniwersalne zastosowanie - do deserdéw na zimno i mrozonych
Doskonata konsystencja - gtadka, kremowa, dobrze sie kroi i formuje
Neutralny smak - idealna baza pod aromatyzowanie

Wydajnos¢ - z 1,5 kg przygotujesz duza ilos¢ deseréw

ZASTOSOWANIE:

e Desery bawarskie - klasyczna bavarese waniliowa, owocowa lub kawowa
e Musy i kremy - do tart, ciast i tortéw warstwowych

¢ Semifreddo i parfait - do deseréw mrozonych

e Monoporcje i pucharki - jako masa bazowa

¢ Wypieki nowoczesne - w potaczeniu z zelka, biszkoptem i chrupka
RECEPTURA / DOZOWANIE

1 saszetka 250 g BAVARESE

250 g zimnej wody (+4°C)

500 g smietany

SPOSOB UZYCIA:

Ubija¢ wszystkie dobrze schtodzone sktadniki w mikserze planetarnym przez 1 minute na wolnych obrotach i przez 3 minuty
na maksymalnych obrotach.

minute na wolnych obrotach i przez 3 minuty na maksymalnych obrotach.
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Doprawi¢ Smietanke BAVARESE do smaku HALTACREM [ubHALTAFRUT.

W dostarczonych foremkach utéz ciasto BAVARESE w kilku warstwach o réznych smakach.

o réznych smakach, umieszczajac w $rodku wktadke do smaku wczesniej przygotowana.

Umiesci¢ ciasto w schtadzarce szokowej, az catkowicie stwardnieje.

Uformowac i udekorowa¢ wedtug uznania. Przechowywadé w temperaturze +4°C i spozywad w temperaturze pokojowe;j.

POJEMNOSC:
1,5 kg
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